
 Nagy ívű szerepben lép fel Xantus Barbara Pécsett

Írta: 

Az „eredeti” Aida című opera Verdi nevéhez fűződik. A sok-sok feldolgozás után,
Elton John és szerzőtársa, Tim Rice „faragott” belőle musicalt. Méghozzá olyat,
ami az utóbbi évek egyik legnagyobb világsikerévé vált, az egész glóbuszon.
Ebből persze Magyarország, Pécs sem maradhatott ki. A zenés tragédia egyik
kiemelkedően fontos szerepét Xantus Barbara kapta meg, aki szerint Amneris
karakterénél jobb kevés van, talán nincs is ebben a kategóriában.

  
– Jellemfejlődés, három órán keresztül – foglalta össze a hatalmas produkcióban vállalt
feladatát Xantus Barbara. – Mindez nagyzenekarral, táncosokkal, kiemelkedően látványos
rendezéssel. Talán ezek a legfontosabbak, amiket hirtelen ki tudnék emelni a forgatagból.

– Cseppet sem meglepő módon, középpontban a szerelemmel!
– Számtalan ilyen alkotás létezik a Földön, de ez talán a legvarázslatosabb, mind közül. Több
ezer éves történet, ami örökké életszerű, aktuális. Talán azért, mert Elton John olyan beleérző
képességgel írta meg a zenét, amire csupán ő képes.

– Tény, vele sok dolgot el lehet adni!
– Még a rosszat is! Csakhogy, itt éppen az ellenkezője igaz, mert valóban mesés az egész.
Beleborzongok, ha arra gondolok, micsoda lehetőség ebben fellépni. Remek kollégákkal, akik
rengeteget dolgoztak azért, hogy minden zökkenőmentesen menjen le.

– Ezek szerint ez egy „munkás” produkció?
– Komolyan mondom, a végére annyira el szoktam fáradni, hogy eszembe sem jutna autót
vezetni. Mindig más visz haza kocsival, mert fő a biztonság. De valóban, ezt edzettség,
felkészültség nélkül képtelenség lenne véghezvinni.

– Ezek szerint úgy véli, szinte bűn ebből kimaradni ebből, nézői oldalról?
– Mindenkit nagy szeretettel várunk, ígérem, nem okozunk csalódást a színpadon. Olyan
látványosságok, hangtechnika, ének és zenei hatás lesz majd, ami egyedülálló élményt jelent
az érdeklődnek.

Az eladás 2010. november 25-én, 19 órakor kezdődik Pécsett, a Lauber Dezső
Sportcsarnokban, a dr. Veress Endre utcában.  
Jegyvásárlás elővételben: http://www.jegy.hu/auditwiev.php?eid=149483&aid=2192&vid=34
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